MESTSKE GASTRONOMICKE SLAVNOSTI

LITOMYSL 18. a 19. KVETNA 2019

Chut’ a estetika, tradice a experiment
v gastronomii podle Magdaleny Dobromily Rettigové

Sout&Z o nejlepsi svitkovou omacku ,SVICKOVA OPEN"
dle propozic AKC CR - Vychodni Cechy - Chut’ Ceska

Soutézni pokrm:

U&astnici:

Prihlaseni:

Prezence vzorku:

Hodnoceni:

Pribéh soutéze:

Svickova omacka bez masa a pfilohy - mnozstvi 3 litry.

Soutéze se mohou zlcastnit profesionalni i amatérsti kuchafi. Predkladatel
produktu odpovida za jeho hygienickou nezavadnost.

Do soutéze je tfeba se prihlasit predem, nejpozdéji do 10. 5. 2019. Do
soutéZe bude prfijato maximalné 14 soutéznich vzorkd, dle data doruceni
prihlasek.

Soutézni omacku preda ucastnik dne 18. 5. 2019 mezi 10:00 az 10:30 hodin
ve stanku Svickova OPEN na Smetanové namésti. Prebirajici pracovnik ma
pravo vyradit vzorek nespliujici hygienické poZadavky, pfipadné vzorek bez
receptury. Vzorku bude pFidéleno Cislo, pod kterym bude prezentovan
v soutézi. Identita UCastnika bude pro verejnost skryta.

Soutézni omacky vyhodnoti odbornd komise, sestavena z clenli Asociace
kuchaf@ a cukrafd CR, a navstévnici. Souté? bude probihat v odpolednich
hodinach na Smetanové namésti. Porota bude hodnotit ve 12:00 a navstévnici
od 13:00. Vyhlaseni probéhne mezi 15:00 az 16:00 na hlavnim pddiu.

Navstévnici - hodnotitelé si zakoupi hlasovaci listek v cené 50,- ve stanku
Svickova OPEN. Po 13:00 budou vyzvani moderatorem k degustaci, ktery
soutéz odstartuje. Poté obdrzi 5cl poharek a budou moci zacit ochutnavat a
hodnotit predkladané soutézni vzorky omacek, a to ve vylosovaném poradi.
Na zavér ochutnavky navstévnik uréi vzorek, ktery jej nejvice uspokojil a
zapiSe na hlasovaci listek jeho Cislo. Obdobnym zplsobem bude omacky
hodnotit i odborna porota.

Smetantiv diim Litomysl, Komenského nam. 402, 570 01 Litomysl,
M: +420 732 905 441, E: hana.podkastanem@seznam.cz, vyFizuje Hana Doubkova
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Cena pro vitéze: Vyhlasen bude vitéz podle hodnoceni odborné poroty a vitéz podle hlasovani
navstévnikd. Stanete-li se vitézem, ziskate poukaz na kurz vareni
v profesionalnim kucharském studiu.

Podminky ucasti:

v’ uzavérka prihlasky je nejpozdéji do 10. 5. 2019

v dodani receptu je zaroven se soutéznim vzorkem predan poradateli v den soutéze 18. 5. 2019
od 10:00 do 10:30

v’ pfi registraci podpis GDPR

Prihlaska musi obsahovat:

jméno kuchare soutézniho produktu

pokud soutézi za provozovnu, pak ndzev provozovny
adresu (pfipadné adresu provozovny)

telefon kuchare

e-mail kuchare

NN NENAN

Receptura musi obsahovat:

v/ seznam pouzitych surovin
v seznam alergen(
v pracovni postup

Kontakt pro prihlasky:
Leos Krejci, Smetanfv ddm Litomysl, Komenského nam. 402, 570 01 Litomysl,
M: +420 602 712 164,

E: hana.podkastanem@seznam.cz, vyfizuje Hana Doubkova
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Chut’ a estetika, tradice a experiment
v gastronomii podle Magdaleny Dobromily Rettigové

Soutéz o nejlepsi svickovou omacku ,Svickova OPEN™
dle propozic AKC CR - Vychodni Cechy - Chut’ Ceska

Jméno a pFijmeni:

Nazev provozovny:

Adresa:

Telefon / e-mail:

Vami poskytnuté osobni Udaje slouZi vyhradné pro Ucely poradatele. Jméno a pfijmeni vyhercll bude
zverejnéno pii vyhlaseni soutéze a nasledné na webovych strankach www.gastroslavnosti.cz.

S pripadnym uverejnénim mého jména a pfijmeni souhlasim

Pouzité suroviny:

Pracovni postup:

Seznam alergenii:
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