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Détska soutéz O ten nejlepsi cupcake

détska sladka sout€z o ten nejlepsi cupcake, plna chuti, fantazie i barev.
Rika se, ze upéct cupcake neni problém. Teprve ozdobit ho je to pravé uméni!!

Magdalena Dobromila Rettigova byla nejen vynikajici kucharka, ale také znamenita cukrarka.
Kdyby ji byl cupcake znam, jisté by i on patfil na stll ke ,kaficku®, u néhoz litomyslské
panicky diskutovaly o postaveni Zen ve spolecnosti.

Termin cupcake byl poprvé pouZit roku 1828. Tyto dortiky byly casto pecené v jednotlivych
keramickych salcich nebo formach. Jejich pojmenovani ,,cupcake" vzniklo z salkd, ve kterych
Jsou dortiky upecené. Jméno cupcake je dnes pouzivano jako nazev pro malé dortiky o
velikosti cajového salku.

Cupcake vs. muffin

Lidé vétsinou nazyvaji cupcake muffinem. Tyto dva dezerty maji vSak spolec¢nou jen formu a
papirovy kosicek.
e Muffin je v podstaté maly ,rychly chléb" ke snidani ¢i svaciné. Ma hutnéjsi
konzistenci, obsahuje orfechy, ¢okoladu, viocky nebo kousky ovoce. Typicka je pro
néj ,Cepice", kterd vycniva nad okraj koSicku, a vétSinou se obejde bez polevy a
krému. Existuje i ve slané varianté.

e Cupcake je zmenseny elegantni dortik — jemny, nadychany a vlacny. V koSi¢ku byva
rovny, aby dobre drzel krém. Casto skryva lahodnou napln a je zdobeny krémem,
polevou ¢i ovocem. Je to idealni sladky zazitek pro slavnostni prilezitosti.

Sladky korpus s naplni a zdobenim — to je cupcake importovany k ndm z angloamerickych
koncin. Je to malé umélecké dilo, které dava prostor vasi fantazii. Kazdy kus mize byt
jedine¢nym originalem!
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Jak se prihlasit?

Do soutéze neni tfeba se hlasit predem, staci v sobotu 23. 5. 2026 mezi 11. a 12.
hodinou pfinést upecené soutézni cupcakes v poctu 6 kust (s/adky korpus se sladkou napini
ozdobeny sladkymi ozdobami v papirovém kosicku) do oznaCeného stanku poradatele
SOUTEZ na Smetanové namésti.

Recept musi obsahovat:
v Seznam pouzitych surovin
v Mnozstvi pouzitych surovin
v" Pracovni postup vcetné doby peceni
v

Jméno soutéziciho / zakonného zastupce, kontakt (adresa, telefon, e-mail)

MUzete pridat i kratky pfibéh o plvodu receptu — jak Ci od koho se dostal do vasi domacnosti
(napf. rodinny recept po babicce).

Hodnoceni zacina ve 13:00. Porota bude slozena z profesionalnich cukrar(, hostd a
osobnosti mésta.

Vyhlaseni vitéz{ probéhne po 16. hodiné na hlavnim podiu na Smetanové nameésti. Prvni
tfi mista budou odménéna vécnymi cenami.

VEK SOUTEZICICH: DO 18 LET

Za poradatele: Smetantiv diim Litomysl, Komenského nam. 402, 570 01 Litomysl,



